Biar do

Guincho

14 Fev 2011

Fute de Espumante Crémant “Premiere “Bulle ‘Rosé
“Folbado de Queijo Cabra com “Doce de “Frutos Silvestres e Ruciila
Bife do LL2ombo de Novilbo grelbado com molho Gengibre

Cheese Cake de [2imao
Calice de colbeita tardia “Pinot Gris “Uendage “Tardive

Oangria de Espumante com “Frutos Silvestres
ou “Uinho “Tinto “Primeira “Paixdo 2007
SAoua

Refrigerantes

Cafe : | 5 O€

Valor por Casal
(Iva Incluido)

Reservas / Luis Rebelo Vale* / 0 vale de 15% em compras na loja até
T 918500043 28 de Fevereiro «The Wine Company»

€ vdlido na aquisigao deste menu,

E luis.rebelo@bardoguincho.pt e entregue ao cliente em mao.

. 2 . P Para mais informagoes, consulte-nos.
NOTA: Este Menu sé é valido com reserva prévia. ©




